
 

 
 

Menúpara grupos
( Comidas y Cenas sentados)

Navidad 2024



MENÚ
45 € / persona

ENTRANTES A COMPARTIR
Pan tumaca, AOVE y tapenade de olivas negras

Croquetas de cecina con mayonesa de ajos asados

Tabla de jamón ibérico y queso manchego

PRIMEROS 
A elegir 

A elegir 

A elegir 

Crema de brócoli con mascarpone, cardamomo y cúrcuma con gambitas salteadas

Timbal de verduras de temporada con dúo de pesto rosso y de avellanas

Burrata sobre cama de rúcula y tomate seco con caramelo de módena

Raviolis fritos rellenos de pularda asada, pasas y chalotas sobre 
reducción de cebolla y orejones

PLATOS  PRINCIPALES 

Brocheta de langostinos y vieiras gratinadas al estilo Thai

Tataki de solomillo de ternera madurada con confitura de limón y alcaparras 
y compota de tomate cherrys

Lingote de mousse de turrón con tatín de manzana sobre schönbrunner 
de chocolate al Champagne

Esfera de chesscake de fresa con relleno de fruta de la pasión fluido sobre un 
bizcocho de vainilla y baño de mandarina

 

Cerveza, Vino (tinto y blanco), Refresco y agua

* Disponemos de opciones para personas con alergias o intolerancias alimentarias,
además de menús alternativos para veganos y vegetarianos

BEBIDAS

POSTRE o CAFÉ 

Salmon a la naranja con arroz salvaje y puerro frito

MENÚ + COPA DE CAVA DE BIENVENIDA + COPA/DESTILADO 55€

Risotto de pollo asado, espinacas, champiñones y straciatella de burrata

MENÚ COMPLETO 45€/PERSONA

(**obligatorio contratarlo para todos los comensales) 

* Es necesario reservar mesa con antelación y elegir previamente los platos de todos los comensales que asistan a la reserva. 



(+34) 918 053 931 / 637 569 398
Paseo de Rey 22, 28008. Madrid

reservas@cafedelrey.es

Wine Bar & Restaurant

www.cafedelrey.es


