
 

 
 

Menúpara grupos
Eventos 2024

( Comidas y Cenas sentados)



MENÚ
45 € / persona

ENTRANTES A COMPARTIR

Tabla de pan tumaca con vinagreta de olivas negras

Jamón ibérico

Queso manchego con su membrillo

Croquetas de txangurro con mayonesa de huevas de erizo

PRIMEROS 
A elegir 

A elegir 

A elegir 

Salmorejo de piquillos con crujiente cecina de León y pistachos

Alcachofas fritas con miel de mandarina y polvo de kikos

Burrata italiana con tartar de tomate y fresas y pesto de avellanas

Sorrentinos de panceta ibérica, queso Idiazabal, portobellos y pesto rosso

PLATOS  PRINCIPALES 

Risotto de pato, setas y foie

Tartar de atún rojo con mango encurtido y mayonesa de wasabi

Salmón en teriyaki de pisco y lima con verduras salteadas al wok

Presa ibérica a baja temperatura sobre crema de patata trufada y confitura de tomats cherries

Lingote de Mousse de mango sobre bizcocho de menta y albahaca
Tarta de queso fluida

o
Café y té 

Cerveza, Vino (tinto y blanco), Refresco y agua

Es necesario reservar mesa con antelación y elegir previamente los platos de todos los comensales que asistan a la reserva. 

Puede llamarnos al 918053931 o escribirnos a reservas@cafedelrey.es.

* Disponemos de opciones para personas con alergias o intolerancias alimentarias,
además de menús alternativos para veganos y vegetarianos

BEBIDAS

POSTRE



(+34) 918 053 931 / 637 569 398
Paseo de Rey 22, 28008. Madrid

reservas@cafedelrey.es
www.cafedelrey.es

Wine Bar & Restaurant


